
                  

 

 

2018 年 3 月 13 日 

 

亞洲50最佳餐廳隆重宣佈馬尼拉Toyo Eatery 

榮獲備受矚目的「Miele最值得關注獎」 

  
「亞洲 50 最佳餐廳」宣佈馬尼拉 Toyo Eatery 為 2018 年度「Miele 最值得關注獎」。由「亞洲 50

最佳餐廳」主辦單位聯同亞洲各地的餐飲業專家評審投票選出，「Miele 最值得關注獎」頒予

「亞洲 50 最佳餐廳」名單以外的餐廳，而肯定該餐廳乃亞洲餐飲界明日之星的潛力。 

 

2018 年 3 月 27 日，由聖沛黎洛和巴娜 (S.Pellegrino & Acqua Panna)贊助的第六屆亞洲 50 最佳餐廳

頒獎典禮將於澳門舉行，屆時 Toyo Eatery 餐廳東主兼主廚 Jordy Navarra 將於頒獎典禮上領獎。 

 

「亞洲 50 最佳餐廳」編輯 William Drew 指：「Toyo Eatery 恰好反映了『Miele 最值得關注獎』的

精神。Jordy Navarra 創造了宣揚當地傳統美食的餐單，其廚藝充滿豐富前衛的創意。他著重細節

之餘亦展現精準技術，是餐飲界年輕有為的人才。」 

 

「Toyo」乃菲律賓語中醬油的意思，並投射 Jordy Navarra 將細膩的味覺層次日常煮食材料，利用

精湛技術昇華簡單料理的飲食哲學。Jordy Navarra 與妻子兼樓面主管 May 致力宣揚當地飲食文化，

並將其傳統現代化。每一道菜均呈獻獨特的菲律賓味道，或代表着世代相傳煮食方式。而桌椅、

餐具，及擺設均由當地藝術家及工匠設計。 

 

Toyo Eatery的餐單表達了Jordy Navarra對家鄉傳統的堅持。他創造的馳名菜式「Garden Vegetables」

靈感來自傳統民謠，曲中的18種當地蔬菜令其聯想童年的日子。為重拾兒時回憶及響應菲律賓獨

有的風土條件，他的菜式選用了民謠裡的18種蔬菜，以燒、炒、碎、榨等烹調手法融合不同味道。 

 

Jordy Navarra 表示：「我們成立 Toyo Eatery 的使命是透過飲食尋找並更深入了解菲律賓文化。我

們即將迎接開業兩週年，此獎項是一份驚喜的禮物。我們非常榮幸如此有權威的機構向我們頒發



                  

 

 

『Miele 最值得關注獎』，亦想藉此機會感謝所有給予我們支持及認可的人。Toyo 年資尚淺，而

我們還有很多目標，亦視『亞洲 50 最佳餐廳』的廚師們為榜樣。」 

Jordy Navarra於Heston Blumenthal旗下馳名餐廳The Fat Duck開拓餐飲界事業，並培養技術及前衛

烹調風格。他隨後於香港Bo Innovation工作，再回到馬尼拉，於2014年創辦Black Sheep。其後與

妻子共同創辦Toyo Eatery，分別提供單點菜式、三道菜及11道菜餐單的選擇。 

 

Miele亞洲區董事總經理Mario Miranda表示：「Toyo Eatery從日常本地食材和食譜中獲取靈感，以

熱情、精湛廚藝和創新手法打造出卓越的料理，令我們留下深刻的印象。 這種持續改進和創新的

態度與Miele所秉持「Immer besser」(追求完美)的品牌理念契合。 我們非常榮幸能夠為Jordy 

Navarra及Toyo Eatery的團隊頒發本年『Miele最值得關注獎』。」 

 

此外，由Miele呈獻、「亞洲50最佳餐廳」主辦的#50BestTalks將於2018年3月26日（星期一）早上

10時正至下午1時15分假澳門外港填海區仙德麗街永利澳門宴會廳舉行。屆時將邀請一眾亞洲區內

頂尖主廚共同探討亞洲美食的角色及演變。半天的活動包括一系列論壇、簡報及現場訪問環節。

參與講者包括： 

 André Chiang｜新加坡Restaurant André 及台灣RAW 

 Hiroe Higuchi ｜日本Shima Kanko  

 Vijay Mudaliar｜新加坡Native 

 Richie Lin，Kai Ward及Long Xiong ｜台灣MUME 

 
 

「亞洲 50 最佳餐廳」名單的編選制度 

「亞洲 50 最佳餐廳」名單由「亞洲 50 最佳餐廳」評審委員會投票選出，該評審委員會由超過

300 名在亞洲餐飲界具有一定影響力的人士組成，每位獲邀加入評審委員會的成員均對亞洲餐飲

業抱有獨到見解。各地區的評審委員會的成員包括食評家、廚師、餐廳東主和及備受推崇的美食

家。會員根據其過去 18 個月到訪餐廳的用餐體驗，按喜好順序列出他們的最佳餐廳。投票並未預

設評分標準，但評判需遵循嚴格投票規則。 
 



                  

 

 

2018 年「亞洲 50 最佳餐廳」將聘請專業諮詢機構德勤（Deloitte）作為官方獨立審裁合作夥伴。

德勤將確保投票過程的公正性及真實性，以及「亞洲 50 最佳餐廳」名單的評選結果保密。了解更

多名單編選過程，請瀏覽以下網址：http://www.theworlds50best.com/asia/en/our-manifesto.html 
 

-完- 

編輯備注： 

 

由威廉.里德商業傳媒舉辦 

「亞洲 50 最佳餐廳」由威廉.里德商業傳媒舉辦，該集團同時也是創始於 2002 年的「世界 50 最佳餐廳」以

及創始於 2013 年的「拉丁美洲 50 最佳餐廳」的主辦單位。威廉.里德商業 傳媒全權負責統籌所有獎項、評

選制度及名單公佈。  

 

主辦目的地：澳門 

澳門，一個充滿神奇魅力的城市。其豐富歷史及傳統、頂尖綜合度假酒店、一年四季各式各樣的活動，以

及城市多姿多采的飲食文化，每年皆吸引數以百萬計的旅客慕名而至。在澳門眾多佳餚體驗之中，本地美

食就如結合多個世紀以來中西交融的文化，可謂其飲食文化的核心精髓。憑藉在美食領域的成就，澳門獲

列入聯合國教科文組織（UNESCO）的創意城市網絡，讓澳門更積極將城市打造為一個多元及可持續的旅遊

目的地。 

按此了解更多有關澳門美食界的資訊。 

 

主贊助商：聖沛黎洛和巴娜 (S.Pellegrino & Acqua Panna) 

聖沛黎洛和巴娜 (S.Pellegrino & Acqua Panna) 為「亞洲50 最佳餐廳」的主贊助商，並為世界各地的高級食府

提供優質天然礦泉水。品牌在國際市場上象徵追求卓越、愉快和幸福於一身的意大利生活方式。 

 

http://www.theworlds50best.com/asia/en/our-manifesto.html
http://www.gastronomy.gov.mo/#video


                  

 

 

獎項贊助商：Miele   

Miele 是世界高級家用電器的製造商，其中包括煮食、烤焗及蒸煮家電，冷藏系統、咖啡機、洗碗機、洗衣

機及地牌保養產品。同時，品牌也生產商用洗碗機、洗衣乾衣機及滾筒式乾衣機。此外，產品亦包括醫療

及實驗室中使用的清洗除菌器及消毒儀器。創立於 1899 年的 Miele 於德國擁有八間生產工廠，以及於奧地

利、捷克、中國及羅馬尼亞等地各設一間廠房。2016 及 2017 年度的營業額達 3.93 億歐羅，其中七成銷售

額來自德國以外地區。Miele 由品牌由全球超過 100 個國家的銷售人員及入口商分銷。Miele 現由創辦家族

的第四代持有，僱用大約 19,500 位員工，其中 10,900 為德國員工。品牌總部設於德國西伐利亞的居特斯洛

（Gütersloh）。 

 

合作夥伴名單: 

永利渡假村集團 —官方場地合作夥伴 

Diners Club International® —官方金融服務夥伴及「The Diners Club®終身成就獎」贊助商 

elit® Vodka —官方高級伏特加夥伴及「亞洲最佳女廚師獎」贊助商 

Estrella Damm —官方啤酒夥伴及「主廚之選獎」贊助商 

Valrhona —官方朱古力夥伴及「亞洲最佳糕點師獎」贊助商 

Lavazza —官方咖啡夥伴 

Douro Boys — 官方葡萄酒夥伴 

Champagne Delamotte—官方香檳夥伴 

Frontier Tojo —官方日本清酒夥伴 

Gin Mare—官方杜松子酒夥伴 

Seedlip—官方高級非酒精飲品夥伴 

Cinco Jotas —官方黑毛豬火腿夥伴 

Calia —官方零售食品商夥伴 

Aspire Lifestyles—官方禮賓夥伴及「最佳新餐廳獎」贊助商 



                  

 

 

氹仔舊城區—官方文化夥伴 

可持續餐飲協會—官方可持續性等級認證夥伴 

「亞洲 50 最佳餐廳」社交媒體，敬請關注： 

Twitter: @TheWorlds50Best  #Asias50best 

Instagram：TheWorlds50Best 

Facebook：https://www.facebook.com/Asias50BestRestaurants 

YouTube: https://www.youtube.com/worlds50best 

頒獎典禮盛況將榮獲主贊助商聖沛黎洛和巴娜  (S.Pellegrino & Acqua Panna) 贊助，於其網站

www.finedininglovers.com上直播。 公眾也可於「亞洲 50 最佳餐廳」的Facebook專頁上觀看頒獎典禮的直播。 

 

本新聞稿同時提供下列語言版本： 

英文、日文、泰文、簡體中文和繁體中文。媒體辦公室的官方語言爲英語。 

 

傳媒備注： 

如欲獲取有關「亞洲 50 最佳餐廳」的詳細資料及記者招待會的相片，請於網上傳媒新聞中心登記： 

http://www.theworlds50best.com/asia/en/media-centre-registration.html 

傳媒垂詢，請聯絡 CatchOn & Company 香港辦事處： 

Joanne Liu / Suzanne Lai / Charmaine Lim  

電郵：asias50best@catchonco.com 

電話：+852 2566 8988 

https://www.facebook.com/Asias50BestRestaurants
https://www.youtube.com/worlds50best
http://www.finedininglovers.com/
https://www.facebook.com/Asias50BestRestaurants
http://www.theworlds50best.com/asia/en/media-centre-registration.html

